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DAHA 1YISINI
MAKINELERIMIZLE
URETIRSINIZ

Hakkimizda

Uzermak, 1998 yilinda Tiirkiye'nin batisinda, izmir'de siit ve gida endiistrisi icin makine ve ekipman iiretimine
baslamistir. Firmamiz 10000 m2 kapali alan icerisinde iretimini siirdiirmektedir.

Firmamiz, Tiirkiye'nin ve Diinya’nin 6nde gelen gida isleme firmalarina, gida tiretimi ekipman ve makineleri imalatinin
yani sira montaj hizmeti, anahtar teslim fabrika kurulumu ve sars sonrasi servis hizmetlerini, Ustiin kalite anlayisi ile
sunmatadir. Urettigi yiiksek kaliteli ve yiiksek performansli ézel imalat makineler ile sektériinde en cok tercih edilen
ureticilerden biri haline gelmistir.

Uzermak iriin portfoyi arasinda: “Peynir tekneleri, Teleme siizme tamburlari, cok fonksiyonlu gida mikseri (cooker &
cooler & mixer), UHT sistemi, Teleme hazirlama tanklari, Micro-cut mekanik homojenizatorler, Kaliplar, Gramajlama
makineleri, Buharli haglama makineleri, Kasar arabalari, Santrifiij pompalar, Lob pompalari, Cift burgulu pompalar, Lor
besleme konveydrleri ve Asansorleri, Siit koyulastirma evaporatorii, Depolama tanklar, CIP tanklari ve iiniteleri, Pisirme
tanklan, Perfore tekneler” vb. bulunmaktadr.

Uzermak ekipman ve makineleri, siit endiistrisinin yani sira sekerleme ve hazir gida endiistrisi icin de kullanilabilir.




Uzermak olarak; sektoriin 6nde gelen markalarina, makine ve ekipman imalatinin yani sira, montaj hizmeti, anahtar
teslimi fabrika kurulumu ve satis sonrasi servis hizmetlerini Ustiin kalite anlayisi ile sunuyoruz. Bu anlamda, sektér aranan
markalarindan birisi haline geldik. Diinyadaki son teknolojiyi, kalite belgelerimiz ile tescilli olarak miisterilerimize sunuyoruz. Her

glin ayni heyecan ile isimize geliyor, kendimizi yenilemeye devam ediyoruz. Kurulusumuzdan itibaren hep isimize yatinm yaptik.
Bu yolda birlikte yirimekten mutlu ve gururluyuz.

Fettah EROGLU




Uygulamalar

* Proses peynir e Siiriilebilir peynir » Soslar ¢ Piireler » Ketcap ® Mayonez ® Humus ¢ Ganaj
* Pralin * Sekerleme dolgular * Badem Ezmesi ® Marzipan e Tatllar * Tereyagi 6n hazirlama
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e Boyut Kiiciiltme, Karistirma, Isitma, Direkt/indirekt pisirme, Emdilsiyon,

COK FONKSIYONLU GIDA MIKSERI Sogutma, Dagitma ve Homojenlestirme, Vakum (Koku alma)
COOKER & COOLER & MIXER S

UZERMAK Cok Fonksiyonlu Gida Mikseri (Cooker & Cooler & Mixer ), karistirma, 1sitma, sogutma,
dagitma & homojenlestirme, emiilsiyon yapma, boyut kiicliltme, vakum altinda pisirme, dogrudan veya dolayl pisirme
ve koku alma (vakum) gibi fonksiyonlara sahip olmasi sayesinde cesitli gida tretim proseslerinde kullanilmaktadir.

Ana Ozellikler

* Kesici bicaklar sayesinde etkili kesme ve homojen karistirma yapilmaktadir.

* Ana motor, hizi, dakikada 300-3000 devir arasi hiz kontrol cihazi ile ayarlanabilmektedir.

* Siyinc motoru ve rediiktorii mevcuttur.

* Buhar noziilleri araciligiyla dogrudan buhar enjekte edilerek driin H
95°C'ye kadar isitilabilmektedir. Avantajlar

« Uriin, cidardan indirekt olarak buhar ile isitilabilmektedir.

e Cidardan su verilerek sogutma yapilabilmektedir. « Kolay iiriin alma ve bosaltma

° Vakun] pompasi mevcuttur. _ o B * Homojen karistirma ve etkili kesim
* Hazrr tiriin; pnématik tahliye vanasi ile veya kazanin egilmesi ile bosaltilabilir. * Bircok farkli uygulama icin ayarlanabilme

* Kisa islem sireleri

* Eksiksiz Girin bosaltma (minimum kayip)
* Verimli enerji

* Kolay temizlik

* Cok az manuel calistirma prosediirii

* Uretim hattina kolay entegre edilme

e Uzun 6marli makineler

* PLC kontrollii

Secenekler

* Sogutma ve nem alma icin vakumlu kondenser

e AISI 316 kalite paslanmaz celik malzeme

* isleme sicakligi: maksimum 125 °C

(sadece CCM-200 & CCM-400 & CCM-800 icin mevcuttur)
* Balans tanki

* Kutle akisi 6lcer

* Hammadde eklemek icin huni

* Hat icine entegre mekanik homojenizatér

* FetaCUT
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CCM-800 CCM-800

Makine Verileri

Kazan hacmi (1) Yaklask. _
Kazandaki Maksimum Vakum _
Kazandaki Maksimum Calisma Sicakligi _
Cidardaki Maksimum Calisma Sicakligi _

Buhar
Buhar Kaynagi Kg/h _

Ozellikler

* Egimli tasarim

* Hiz kontrolli ana motor: 4 bicak ile 300-3000 rpm

* Siyirici motoru ve reduiktori

* Dogrudan buhar enjeksiyonu

e Cift cidar (isitma/sogutma)

* Su sogutmali mekanik salmastra

e Vakum pompasi

o Uriin taliye vanasi

* Buhar separator, filtreleme ve basing diizenleme istasyounu

* Otomatik kapak agma kapama oz
« Asansir T | BuharBeskmeasna. _
* Lob pompa 5 Makinedeki Buhar Basinci
o b - iisbenespesfianans I asis
* Su dozajlamasi icin Elektromanyetik akis dlcer (flowmetre) : Enerji ihtiyaa
ﬂ Toplam Elektrik Tiiketimi kW yakl. _
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Ozellikler

* Egimli tasarim

* Hiz kontrollii ana motor: 2 bicak ile 300-3000 rpm

* Siyirici motoru ve rediiktori

* Dogrudan buhar enjeksiyonu

* Cift cidar (isitma/sogutma)

* Su sogutmali mekanik salmastra

* Vakum pompasi

o Uriin taliye vanasi

* Buhar separatori, filtreleme ve basin¢ diizenleme istasyonu
* Otomatik kapak agma kapama

* Asansor

* Lob pompa

* CIP pompa

* Su dozajlamasi icin Elektromanyetik akis lcer (flowmetre)
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CCM-400

COOKER & COOLER & MIXER

CCM-400

www.uzermak.com

Makine Verileri

Kazan hacmi (I) Yaklasik.

Kazandaki Maksimum Vakum

Kazandaki Maksimum Calisma Sicakligi

Cidardaki Maksimum Calisma Sicakligi

__
Buhar

Buhar Kaynag Kg/h

Makinedeki Buhar Basinci

_ AISI 316
Enerji ihtiyaci

Toplam Elektrik Tiiketimi kW yakl.

910
400
-0.5

0.5

2.0
133
6-8

600
6-8
6.8

51,4
400/50




Ozellikler

* Egimli tasarim

* Hiz kontrollii ana motor: 3 bicak ile 300-3000 rpm

* Siyirici motoru ve reduiktorii

* Dogrudan buhar enjeksiyonu

* Cift cidar (1sitma/sogutma)

* Su sogutmali mekanik salmastra

* Vakum pompasi

o Uriin taliye vanasi

* Buhar separatori, filtreleme ve basing diizenleme istasyonu
* Otomatik kapak agma kapama

* Asansor

* Lob pompa

* CIP pompa

* Su dozajlamasi icin Elektromanyetik akis dlcer (flowmetre)
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CCM-200

COOKER & COOLER & MIXER

CCM-200

www.uzermak.com
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Makine Verileri

Kazan hacmi (1) Yaklastk.

Kazandaki Maksimum Vakum

Kazandaki Maksimum Calisma Sicakligi

Cidardaki Maksimum Calisma Sicakligi

__
Buhar

Buhar Kaynagi Kg/h

Makinedeki Buhar Basinci

Enerji ihtiyac

Toplam Elektrik Tiiketimi kW yakl.

200
170

([E5)

95
2.0
133
6-8

250
6-8
2-35

51
400/50




Ozellikler

* Hiz kontrollii ana motor: 2 bicak ile 300-3000 rpm

* Siyirici motoru ve rediiktéri

* Dogrudan buhar enjeksiyonu

* Cift cidar (isitma/sogutma)

* Su sogutmali mekanik salmastra

* Vakum pompasi

« Uriin taliye vanasi

* Buhar separatori, filtreleme ve basing diizenleme istasyonu
* Kazan otomatik olarak egilebilir.

* Su dozajlamasi icin Elektromanyetik akis olcer (flowmetre)
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CCM-110

COOKER & COOLER & MIXER

CCM-110

www.uzermak.com

Makine Verileri

Kazan hacmi (1) Yaklastk. _
| Galgma Mikan irinebagh) Mk 80
Kazandaki Maksimum Vakum _

Kazandaki Maksimum Calisma Sicakligi _

Cidardaki Maksimum Calisma Sicakligi

Buhar

Makinedeki Buhar Basinci

_ AISI 304
Enerji ihtiyac

Buhar Kaynagi Kg/h _
_

Toplam Elektrik Ttiketimi




Ozellikler

* Hiz kontrollii ana motor: 2 bicak ile 300-3000 rpm

* Siyirc motoru ve rediiktori

* Dogrudan buhar enjeksiyonu

e Cift cidar (isitma/sogutma)

* Su sogutmali mekanik salmastra

* Vakum pompasi

« Uriin taliye vanasi

* Buhar separatord, filtreleme ve basing diizenleme istasyonu
* Kazan otomatik olarak egilebilir.

* Su dozajlamasi icin Elektromanyetik akis 6lcer (flowmetre)
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Makine Verileri

Kazan hacmi (1) Yaklask. 90
R [~

Kazandaki Maksimum Vakum -0.5
kvt — 10

Kazandaki Maksimum Calisma Sicakligi 95

Cidardaki Maksimum Calisma Sicakligi 133

Buhar

Buhar Kaynagi Kg/h 90
| BuharBeskmeBasna. _ 68

Makinedeki Buhar Basinci 2-3.5

Enerji Ihtiyaci

Toplam Elektrik Tiiketimi kW yakl. 19
_ _ 400/50




Ozellikler

* Hiz kontrollii ana motor: 2 bigak ile 300-3000 rpm

* Siyirici motoru ve rediiktori

* Dogrudan buhar enjeksiyonu

e Cift cidar (isitma/sogutma)

* Su sogutmali mekanik salmastra

* Vakum pompasi

* Su dozajlamasi icin Elektromanyetik akis olcer (flowmetre)
* Bosaltma valfi

* Buhar separatord, filtreleme ve basing diizenleme istasyonu
* Kazan otomatik olarak egilebilir
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Makine Verileri

Kazan hacmi (1) Yaklastk.

Kazandaki Maksimum Vakum

Kazandaki Maksimum Calisma Sicakligi

Cidardaki Maksimum Calisma Sicakligi

__
Buhar

Buhar Kaynagi Kg/h

Makinedeki Buhar Basinci

Enerji ihtiyac

Toplam Elektrik Tiiketimi kW yakl.

60
40

-0.5

1.0

95
2.0
133
6-8

60
6-8

2-35

10

400/50




Avantajlar

* Laboratuvar kullanimi icin ideal
* 220V calisma voltaji

Ozellikler

* Hiz kontrollii ana motor: 2 bicak ile 300-3000 rpm

* Dogrudan buhar enjeksiyonu

* Cift cidar (isitma/sogutma)

* Vakum pompasi

* Cikanlabilir kase ve kapak

* Buhar separatord, filtreleme ve basing diizenleme istasyonu

Opsiyonel

e AISI 316 kalite paslanmaz celik malzeme
* Dahili buhar jeneratéri
* Dahili hava kompresorii
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Makine Verileri

Kazan hacmi (1) Yaklastk. 5
e Y U
Kazandaki Maksimum Vakum -0.5

Kazandaki Maksimum Calisma Sicakligi 110

Cidardaki Maksimum Calisma Sicakligi 115
Buhar

Buhar Kaynagi Kg/h 10
Makinedeki Buhar Basinci 1.0

_ AISI 304
Enerji ihtiyac

Toplam Elektrik Tiiketimi kW yakl. 1.62




FETA'CUT Mekanik Homojenizator (Hat Gizeri) Mekanik Homojenizator FETA'CUT

Teknik Ozellikler Teknik Ozellikler

- FetaCUT Mekanik Homojenizatér * Hat ici uygulamalar icin kullanilabilir. w o
« FetaCUT, ince kesme ve emiilsifiye etme icin tasarlanmistir. * Siirekli kullanim icin uygundur. =
« Segilen bicak araligina gére {riin bir sre sirkille edilerek « Secilen bigak araligina gére iiriin bir siire sirkiile edilerek istenilen boyutta

istenilen boyutta parcaciklar elde edilebilir. parcaciklar elde edilebilir.
« Humus, sekerleme, balik iirijnler.i,vcle.mijlsiyopla_r, soslar, ke}gﬁp,_mayonez, N * Humus, sekerleme, balik Griinleri, emiilsiyonlar, soslar, ketcap, mayonez, findik,

findik, badem, sebze ve meyve 6gutme gibi bircok farkli tirin icin kullanilabilir. badem, sebze ve meyve dgiitme gibi bircok farkl Griin icin kullanilabilir.
* Hammadde eklemek icin huni bulunmaktadir. « Kesme, dagitma, emiilsifiye etme ve homojenlestirme icin tasarlanmistir.

* Hiz kontrol cihazi bulunmaktadir.

* Su sogutmali 6zel imalat kece bulunmaktadir

Teknik Bilgiler Teknik Bilgiler







ERITME PEYNIRI IGIN ,

ULTRA YUKSEK SICAKLIK (UHT) . i
ARITMA SISTEMi

Teknik Ozellikler

AlISI 304-316 kalite paslanmaz celik malzemeden dretilmistir.
Kapasite; (min-maks) 300 - 6000 kg/saat

UHT-UZ sisteminde:
1 x Balans Tanki UZERMAK UHT Sistemi, proses peynir, krem peynir, siiriilebilir peynir ve

g i :glti{e(fi?gs;ﬂzeyi teflon uygulamali licgen peynirlerin raf émriinii uzatmak icin tasarlanmistir. Onceden sicakligi 85 °C

1 x Borulu kond i tizl Kk dilsi c dereceye cikartilmis peynir, UHT kafalarinda 138-142 °C dereceye kadar

1 X B.O.rll: . oncenser.l il sll(ca Ik dustirme tanki isitilir ve belirli bir siire bekletme tiipiinde kaldiktan sonra 85-90 °C dereceye

: X Om tirme (Creaming) tanki kadar sogutulur. Bu sekilde (riine zarar verebilecek her tiirlii mikroorganizma

: X .tfolr'n?fyon ve bakteri sporlar yok edilir. Bu islemden sonra (irlin uzun émiirlii hale gelir ve
1 i giletrrllehtsr?’LC Sistem tazeligini oda sicakliginda en az 6 ay korur. Kapasite miisterinin

ihti ore belirlenebilir.
1 x Buhar Aritma filtresi tlyacina gore betirenebiiir

1 x Buhar Separatorii
3 x Uriin besleme baglantilan (2 iiriin filtresi)
1 x Viskozite kontrol sistemi
Kontrol vanali sicaklik kontrollii buharli isitma sistemi, PT 100 sicaklik sensorii ve yazilim kontrol sistemi mevcuttur.
Sicaklik dalgalanma durumunda peyniri ¢lkarmak icin saptirma valfi mevcuttur.
ic yiizeyi teflonlu disi ise paslanmaz celikten olusan iki adet holder bulunmaktadir.
Holder béliimiinde basing olusturmak icin yazilim kontrollii basing kontrol vanasi bulunmaktadir.
Dahili boru, kablolama ve pnématik tesisati mevcuttur.
Uriin otomatik yénlendirmesi icin aktif vanalar sistemi mevcuttur.
Buhar otomatik valf yonlendirme sistemi mevcuttur.

www.uzermak.com
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CIP temizleme yonlendirme sistemi mevcuttur. ik B _

Calisma gerilimi; 380/400V, maksimum frekans; 50/60Hz :

Hizl sicaklik diisiirme ve biriktirme tanklarina bagh 2 adet 45 m3/h kapasiteli | _
vakum pompasl mevcuttur. = g, |
Makinede kullanilan pnématik cihazin hava basinci 6 — 8 bar arasinda olmalidir. . !

3 (li¢) adet Bornemann Cift Burgulu pompa ve 1 (bir) adet Inoxpa Tri-Lob Pompa ) ] ?j

kullaniimaktadir.




© PASTAFILATA&ISLENMiSPEYNR
URETIM HATTI

—

“ Teleme Hazirlama Tanki

Q Teleme Stizme Tamburu

e Kasar Kaliplari

e Kasar Tasima Arabasi




PROSES TANKI

Teknik Ozellikler
TELEME HAZIRLAMA TANKI

Uzermak Teleme Hazirlama Tanki lor ve peynir alti suyu Gretimi icin tasarlanmistir.

Cok fazla peynir ¢esidinin Gretimine uygundur: Kasar peyniri, mozzarella peyniri, hellim peyniri, gouda peyniri, laktik peyniri, cedar peyniri...
Stitlin 1sitilmasini, mayanin siite homojen bir sekilde karistinlmasini, pihtinin olusmasini, pihtinin diizgiin bir sekilde kesilmesini,

peynir alti suyunun 1/3'liniin filtre yardimiyla cekilmesini ve pihtinin olgunlastinlarak teleme haline gelmesini PLC kontrollii otomasyon sistemi ile saglar.
Uretim kapasiteleri: 3.000 litre, 4.000 litre, 6.000 litre, 8.000 litre, 10.000 litre, 16.000 litre.

AlISI304 paslanmaz celikten dretilmistir.

Tankin plastik aksamlar gidaya uygun ve sertifikaldir.

Elektrik panolari su gecirmez ve 304 kalite paslanmaz ¢elik malzemeden imal edilmistir.

PLC dokunmatik ekrandan proses kontrol ve takip edilebilir.

Teleme hazirlama tanki sekiz seklinde birbirine bagli iki tanktan olusmaktadir.

Bicaklarin hizi Trpm'den 10rpm'ye kadar kontrol edilebilir.

Teleme Hazirlama Tanki, pnématik valf ile otomatik buhar girisli kapal bir sistemdir.

Otomatik valfler yardimi ile son sicaklik elde edilir.

Teleme hazirlama tanki, perfore tekneye veya teleme siizme tamburuna baglanabilir.

Tankin istiinde menhol kapadi, 4 adet CIP baghgi, motor ve reduiktor, su & siit girisi, elektrik panosu ve aydinlatma bulunmaktadr.

Tankin yan tarafinda kaymayi 6nleyen 6zel tip sacdan imal edilmis merdivenli platform bulunmaktadir.

Buhar basinci; 1,5-2,0 bar / Hava basinci 6-8 bar

www.uzermak.com
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TELEME SUZME
TAMBURU

Teknik Ozellikler

Kapasite 25000 L/h'dir (maks).

AlISI304 paslanmaz celik malzemeden dretilmistir.

Teleme, tambur dondiigi icin tambur ylizeyinde tasinirken peynir alti suyu aynstirilir. Teleme, filtre tamburunun yiizeyinde iken,
telemeye herhangi bir dig kuvvet uygulanmaz, bu nedenle teleme sikismaz veya zarar gormez.

Tambur capt @625mm, tambur uzunlugu 1150mm, delik genisligi 350um'dir.

Tamburda bulunan doner motor’un ve rediiktoriin elektrik tiiketimi maksimum 1,5 KW'dir.

Tamburun dénis hizi, hiz kontrol cihazi ile 0 — 10 rpm arasinda ayarlanabilir.

Peynir alti suyu tamburun altindaki teknede toplanir. Teknenin maksimum kapasitesi 500 litredir. Teknenin (stiine ve
altina yakin sensorler bulunmaktadir. Bu sensdrler, pompanin otomatik olarak calismasini veya durmasini saglar.
istege bagli olarak pompay! manuel olarak da calistirabilirsiniz.

Tahliye icin kullanilan santrifiij pompanin, 30 ton/saat kapasitesi ile maksimum elektrik tiketimi 3 kW'dir.
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BUHARLI HASLAMA
MAKINESI

Teknik Ozellikler

Buharli Haglama Makineleri; dogal, analog ve imitasyon peynirlerin pisirilmesi,
yogurulmasi, gerilmesi, kanstirilmasi ve eritilmesi icin kullanilabilir.

AISI 304 (316 opsiyonel) paslanmaz celik malzemeden retilmistir.

Gidaya uygun teflon ve benzeri plastik malzemeler kullaniimistir.

Minimum calisma kapasitesi 1000 kg, maksimum calisma kapasitesi ise 2000 kg'dir.
Govdenin tam dolu hali 2000 kg'dir.

Tiim sistem PLC otomasyonu ile dokunmatik ekrandan kontrol edilmektedir.
Uretim parti tipi yapilir.

Uriin giris ve ¢ikist icin makinenin kapagi otomatik acilip kapanur.

2 adet motor ve rediiktor bulunmaktadir.

Uriin sicakhigi dokunmatik ekrandan ayarlanip kontrol edilebilir.

Helezonlar, PLC kontrollii frekans kontrol cihazi ile 120 rpm'e kadar calismaktadir;
hareket yoni, donlis hizi ve siiresi receteye gore ayarlanabilir.

Birbirinden bagimsiz iki helezonun ters yonde donmesi ile etkin bir

karistirma saglanir ve homojen karnigmis Griin elde edilir.

10 farkl recete hafizaya kaydedilerek otomatik calistirlabilir.

14 nozil aracihgiyla dogrudan buhar ile 1sitma saglanabilir.

Cift cidardan buhar ile 1sitma saglanabilir.

PLC sistemi ile buhar aralikli uygulanabilir.

Makine driin ¢ikisinda, driinin uzamasini arttirmak ve iriinii gramajlama
makinesine aktarmak icin bir adet siiriicii mevcuttur.

} Fonksiyonlar

Pisirme, Yogurma, Germe, Karnigtirma, Eritme

BUHARLI HASLAMA MAKINESI

} Uygulamalar

Pasta Filata, Mozarella, Kasar Peyniri, Analog Peynir, cs - z o o o

Imitasyon Peynir, Proses Peynir
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bom CS-450
Pasta Filata, Mozarella, Kasar Peyniri, Analog Peynir, -

Imitasyon Peynir, Proses Peynir

BUHARLI HASLAMA
MAKINESI

Teknik Ozellikler

} Fonksiyonlar

Pisirme, Yogurma, Germe, Kanstirma, Eritme

Buharli Haglama Makineleri; dogal, analog ve imitasyon peynirlerin pisirilmesi,
yogurulmasi, gerilmesi, kanstiriimasi ve eritilmesi icin kullanilabilir.

AlISI 304 (316 opsiyonel) paslanmaz celik malzemeden (retilmistir.

Gidaya uygun teflon ve benzeri plastik malzemeler kullanilmistir.

Minimum calisma kapasitesi 250 kg, maksimum calisma kapasitesi ise 450 kg'dir.
Govdenin tam dolu hali ise 600 kg'dir.

Tim sistem PLC otomasyonu ile dokunmatik ekrandan kontrol edilmektedir.
Uretim parti tipi yapilir.

Uriin giris ve cikisi icin makinenin kapagi otomatik acilip kapanir.

2 adet motor ve rediiktor bulunmaktadir.

Uriin sicakhigi dokunmatik ekrandan ayarlanip kontrol edilebilir.

www.uzermak.com

BUHARLI HASLAMA MAKINESI

Helezonlar, PLC kontrollii frekans kontrol cihazi ile 160 rpm'e r L

kadar calismaktadir; hareket yoni, donus hizi ve siresi " ) =
receteye gore ayarlanabilir. SN -y
Birbirinden bagimsiz iki helezonun ters yonde dénmesi ile etkin bir _' = & . i

karistirma saglanir ve homojen karismis Griin elde edilir. 'l = i f u

10 farkli recete hafizaya kaydedilerek otomatik calistinlabilir, o | ¥ Wl " =

8 noziil araciligiyla dogrudan buhar ile 1sitma saglanabilir. iy [ : I s—m——

Cift cidardan buhar ile 1sitma saglanabilir. - |y [ =— ==EE: J u

PLC ..<>|ste:.m.! ile buharar?||.I.<||"uygu|anab|||r. o . |___ | | ; Pp—————

Makine Urln ¢ikisinda, driintin uzamasini arttirmak ve Griinii gramajlama I : | S iy o '"‘1-

makinesine aktarmak icin bir adet siiriicii mevcuttur.




p CS-200
Pasta Filata, Mozarella, Kasar Peyniri, Analog Peynir, -

Imitasyon Peynir, Proses Peynir

BUHARLI HASLAMA
MAKINESI

Teknik Ozellikler

Fonksiyonlar
Pisirme, Yogurma, Germe, Kanstirma, Eritme

Buharli Haglama Makineleri; dogal, analog ve imitasyon peynirlerin pisiriimesi,

yogurulmasi, gerilmesi, kanstiriimasi ve eritilmesi icin kullanilabilir.

AISI 304 (316 opsiyonel) paslanmaz celik malzemeden dretilmistir.

Gidaya uygun teflon ve benzeri plastik malzemeler kullanilmistir.

Minimum calisma kapasitesi 120 kg, maksimum calisma kapasitesi ise 200 kg'dir.

Govdenin tam dolu hali ise 330 kg'dir.

Tiim sistem PLC otomasyonu ile dokunmatik ekrandan kontrol edilmektedir.

Uretim parti tipi yapilir.

Uriin giris ve ¢ikist icin makinenin kapagi otomatik agilip kapanir.

2 adet motor ve rediiktér bulunmaktadir.

Uriin sicakhigi dokunmatik ekrandan ayarlanip kontrol edilebilir.

Helezonlar, PLC kontrollii frekans kontrol cihazi ile 160 rpm'e

kadar calismaktadir; hareket yonii, doniis hizi ve siiresi receteye . :'.1 o =
gore ayarlanabilir. E
Birbirinden bagimsiz iki helezon ters yonde donerek homojen . |
karismis irin elde edilir ve etkin bir karistirma saglanir. Ll ; ' n
10 farkh recete hafizaya kaydedilerek otomatik calistinilabilir. . g [ £

6 nozill aracihgiyla dogrudan buhar ile 1sitma saglanabilir. - .J: ¥
Cift cidardan buhar ile 1sitma saglanabilir. y | =
PLC sistemi ile buhar aralikli uygulanabilir. . i " N
Makine driin ¢ikisinda, driintin uzamasini arttirmak ve triinii gramajlama 1 3 F — i -3
makinesine aktarmak icin bir adet siiriicii mevcuttur. ' ‘ '
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BUHARLI HASLAMA MAKINESI




BUHARLI HASLAMA
MAKINESI
Cs-10

Teknik Ozellikler

Buharli Haglama Makineleri; dogal, analog ve imitasyon peynirlerin pisirilmesi,
yogurulmasi, gerilmesi, kanstiriimasi ve eritilmesi icin kullanilabilir.
Laboratuvar 6lcekli kullanima uygundur.

AISI 304 (316 opsiyonel) paslanmaz celik malzemeden iretilmistir

Gidaya uygun teflon ve benzeri plastik malzemeler kullanilmistir.

Minimum calisma kapasitesi 8 kg, maksimum calisma kapasitesi ise 12 kg'dr.
Govdenin tam dolu hali ise 20 kg'dir.

Tiim sistem PLC otomasyonu ile dokunmatik ekrandan kontrol edilmektedir.
Uretim parti tipi yapilir.

2 adet motor ve rediiktér bulunmaktadir.

Uriin sicakhigi dokunmatik ekrandan izlenebilir.

Helezonlar, PLC kontrollii frekans kontrol cihazi ile 160 rpm'e kadar calismaktadir;

hareket yonu, doniis hizi ve siiresi receteye gére ayarlanabilir.
10 farkli recete hafizaya kaydedilerek otomatik calistinlabilir.
4 noziil araciligiyla dogrudan buhar ile 1sitma saglanabilir.
Cift cidardan buhar ile 1sitma saglanabilir.

PLC sistemi ile buhar aralikli uygulanabilir.

} Fonksiyonlar

Pisirme, Yogurma, Germe, Kanistirma, Eritme
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GRAMAJLAMA MAKINESI

Teknik Ozellikler

AlSI304 paslanmaz celik malzemeden iretilmistir.

Gidaya uygun teflon ve benzeri plastik malzemeler kullanilmistir.

PLC otomasyon sistemi ile tiim sistem dokunmatik ekrandan kontrol edilebilmektedir.

Uretim kapasitesi 2000 kg/h'tir.

Doner tabla lizerinde 2 adet boru ve 3 adet kaliplamak icin boru seti bulunmaktadr.

2 adet Urin gikisi vardr.

Peynirin yapisina gore kalibrasyon 6zelligi vardr.

Dokunmatik PLC ekrandan istenilen Griin gramaji 220gr'dan 2200gr’a kadar ayarlanabilmektedir.
Kesim adedi, PLC ekrandan takip edilebilmektedir.

Uriin sicakhigi PLC dokunmatik ekrandan kontrol edilebilir.

Uriin +/- 3 gram hassasiyetle tartilabilir.

Buhar basinc 2,5 — 3 bar olmalidir.

Cidardan buhar ile 1sitma saglanabilmektedir.

Makinenin govdesi ve govde cikisi birbirinden bagimsiz olarak isitilabilmektedir.

Helezonlarin hizi 0-15 rpm arasinda frekans invertdrii ile dokunmatik ekrandan ayarlanabilir.
Helezonlarin hizlan, PLC ekrandan 0 ile 15 rpm arasinda hiz kontrol cihazi ile ayarlanabilmektedir.
Gramajlamanin gergeklestigi tiplerin doldugu bolimiin etrafinda, emniyet kafesi bulunmaktadr.
Makine calisir durumda iken kafes acildigi takdirde, makine otomatik olarak duracaktir.

Uriin tiipe doldurulduktan sonra belirli bir siire bekletilebilir ve iiriin icinden gaz cikisi saglanabilir.
Uriinii tiiplerde sikistirarak, Griindeki su ve gaz delikleri en aza indirilebilir.

Talep lizerine3-5-10-20 kg gibi 6zel Grtin gramajlan icin imal edilebilir.

(opsiyonel).

M-1500




KASAR TASIMAARABASI KASAR KALIPLARI PERFORE TEKNE

Teknik Ozellikler Teknik Ozellikler Teknik Ozellikler
« AISI 304 paslanmaz celik malzemeden iiretilmistir. ¢ AISI 304 paslanmaz celik malzemeden dretilmistir. * AISI304 paslanmaz celik malzemeden iiretilmistir.
« Boyutlar: 69x190x158cm (y). « Sekil ve dlciiler istege baghdir. * Yaklasik 300 kg teleme kapasitesi vardir.
* Raf arasi yiikseklik 27cm'dir. * Teknede 4 adet paslanmaz celik tekerlek bulunmaktadir.
* Tekerlekler @150mm INOX tiptir. * Yiizeyinde @ 2mm capinda delikler bulunmaktadir.
* Peynir alti suyu cikisi, kazanin kenar alt kismindadir.

Peynir alti suyu cikisi icin DN50 kelebek vana bulunmaktadir.
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LOR PISIRME TANKI

?

Teknik Ozellikler

AlISI304 paslanmaz celik malzemeden uretilmistir.
Kapasite 3.000, 4.000, 5.000, 6.000, 8.000 litre olabilir.
Karistirma motoru rediiktor ile birlikte kullanilmaktadir.
Buharli 1sitma ve sogutma icin buhar ceketi
(“Rollbond-Dimple plaka” sistemi) bulunmaktadir.
Makinenin sekli dikey konumda silindiriktir.

Makinenin alt kismi koniktir.

Kontrol kapagi (manhole) bulunmaktadir.

Uriin gikigi icin tahliye vanasi bulunmaktadir.

Tankin 3 adet ayagi bulunmaktadir.

Ust kisma erisim icin merdiven bulunmaktadir.

LOR BASKI
ARABASI

Teknik Ozellikler

AlISI304 paslanmaz celik malzemeden Uretilmistir.
Maksimum riin kapasitesi 2.500 litredir.

Karistirma motoru rediiktor ile birlikte kullanilmaktadr.
Buharli isitma ve sogutma icin buhar ceketi
(“Rollbond-Dimple plaka” sistemi) bulunmaktadir.

* Buhar girisi ve ¢ikisi bulunmaktadr.

« Su giris ve gikisi bulunmaktadr.

LOR Pi

ME TANKI

"L,
2

ROLLBOND
DIMPLE PLAKA




TELEME DOGRAMA MAKINESI DEPOLAMA TANKI

Teknik Ozellikler Teknik Ozellikler

AlSI304 paslanmaz celik malzemeden retilmistir.

* 4 adet paslanmaz celik tekerlek bulunmaktadir.

* 3 bicakli kesme levhasi bulunmaktadir.

* Makinenin Ustiinde 2 adet CIP baglgi ve su girisi bulunmaktadir.
¢ 2,2 KW motor ile rediiktor ile st kisma monte edilmistir.

AlISI 304 paslanmaz celik malzemeden tretilmistir.
* istege gore silindirik ve dikey tip iretilebilir. b
* Kapasite istege baghdir. :
Uriin giris ve dis dlciileri istege baglhdir.

Merdiveni bulunmaktadir.

Istege gore yalitim yapilabilir ya da yapilmayabilir.

Ustte CIP basliklan, mikser ve havalandirma bulunmaktadir.
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HELLIM ISLEME HATTI
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0 Teleme Hazirlama Tanki

G Teleme Siizme Tamburu

e Pres Sistemi

o Diger Ekipmanlar

e Hellim Pisirme Teknesi




PRES SISTEMI HELLIM PiSIRME TEKNESI

Teknik Ozellikler | Teknik Ozellikler

* AISI304-316 kalite paslanmaz ¢elik malzemeden dretilmistir.

* Kapasite ve peynir cinsine gore paslanmaz celik pistonlar monte edilir.

* Pistonlarin altinda peynir alti suyu biriktirmek icin egimli
tekne bulunmaktadir.

Hellim peyniri pisirmek icin 90°C'ye kadar cidardan buhar uygulayabilir.
AlISI304-316 paslanmaz celik malzemeden Uretilmistir.

Kapadin otomatik acilip kapanmasi icin paslanmaz celik pistonlar bulunmaktadir.
ig Olctiler: 3600 x 1200 x 750mm (+ 200mm).




MAYALAMA TEKNESI

Teknik Ozellikler

* AISI 304 paslanmaz celik malzemeden Uretilmistir.

* Paslanmaz celikten alti ayak vardr.

* ic boyutlar; 3000 mm (uzunluk) x 1000 mm (genislik) x 500 mm (derinlik).
* Teknede etiket veya gereksiz bagka bir ekipman yoktur.

* Dogru temizligi 6nleyen kenardan kenara herhangi bir kaynak bulunmamaktadir.

* Tekne'nin kenarlan, calisanlarin ellerini kesmemesi veya zarar vermemesi icin
ozel tasarlanmistir.

¢ Cikis, tekne'nin kenarinda bulunmaktadir.

* Peynir alti suyu drenaji ve lorun basilmasi icin delikleri olan t¢ 6zel
paslanmaz celik vardir.

SUT KOYULASTIRMA EVAPORATORU

Teknik Ozellikler

AISI 304 paslanmaz celik malzemeden (iretilmistir.
Sistem vakum kosullarinda calisir. '
Uriin, ic rulo borulu esanjérlerde buharlasma sicakligina énceden isitilip, | ’

rejenerasyon ile disiik buhar tiketimi saglar. |
* Uziim suyu, pektin, meyve suyu, yogurt dretimi icin stttin islenmesi gibi |

|

A

cesitli uygulamalarda kullanilabilir.




YOGURT ARABASI ISITMA APARATI

SANTRIFUJ POMPASI

Teknik Ozellikler Teknik Ozellikler Teknik Ozellikler
AlISI 304 paslanmaz celik malzemeden Uretilmistir. AISI 304 paslanmaz celik malzemeden (iretilmistir. 5,10, 15, 20, 25, 30, 35, 40 m3 / sa kapasitesine sahiptir.
Araba 6 rafa sahiptir. Buhar, 1sitma ortami olarak baglanir. AISI 316 paslanmaz celik malzemeden Uretilmistir.
Genel Boyutlar: 735 x 1490 x 1550mm (H). 0.25 kW rediiktor ve motorla birlestirilmis bir pervane vardir.
150mm capinda 4 tekerlege sahiptir.
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